MATERIALES
@ 1 Cuchillo
@ 1salero
@ 1 papa
@ 2 platos hondos.

PROCESC:

1. En primer lugar, hay que pedir a un adulto que pele una papa y la corte luego
por la mitad (2 partes). A continuacion, se pone cada trozo en un plato
hondo.

2. Se cubre uno de los trozos con una capa de sal, extendiéndola por toda la
superficie. A la otra mitad se la deja <«tranquila>>, sin afiadirle nada.




3. Se observan los cambios que se producen en la papa salada durante unas dos
horas. Con cada observacidn, se echa mds sal en esa mitad.

€l trozo de papa al que s¢ ha ido
afiadigndo sal ha perdido parte del
liquido qug contgniia; por ¢so s¢
ha arrugado gy apargeg rodgado de
agua.

€1 agua indica que la papa sg ha
deshidatado (sgcado).

4. A medida que se afiade sal y se avanza en el experimento, la papa se arruga
mads y mds y disminuye poco a poco de tamafio.

VALORES OURIOSIDADES

APRENDIZAJE Durante muchos siglos, la sdl se ha utilizado para
conservar la cerme 'y el pesaado. La sdl elimina el
Eneste experimento hemos aprendido cdmo podertmas deshidrtar | agua de muchos dlimentos, lo que impide que se
(eliminar el agua) de una papa. Pero, iseguro que hay muchas cosas | puedon - desarrollar  los  bacteriass que  los
de la papa que todavia no sabermos, por ejemplo, que es originaria de | descomponen

América, de la regionandina,y que no se conocio en Europa hastaeel
siglo XVI. Dicen que dl principio los europeos desconfiaban de la | La mitad de la papaa la que se ha dejado tranguila
papa, pues les parecia un fubéraulo muy extraio y no se atrevia a | sinafadir sal, no presertta cambios.

comerla. Pero pronfo descubrieron que era sabrosisima y que
diementabamucho.




